
МЕРКИ ЗА 
БЕЗОПАСНОСТ, ПОЧИСТВАНЕ И ДЕЗИНФЕКЦИЯ 

НА ЖИЛИЩАТА, ПОСТРАДАЛИ ОТ НАВОДНЕНИЯТА 
 

11..  ДДаа  ссее  ииззввъърршшии  ииззггррееббввааннее  ннаа  ттиинняяттаа  ии  ннааннооссииттее  оотт  ззаассееггннааттииттее  ппллоощщии; 
22..  ДДаа  ссее  ииззввъърршшии  ппооччииссттввааннее  ии  ссааннииррааннее  ((ммееххааннииччнноо  ииззммииввааннее  ии  ддееззииннффееккцциияя))    ннаа  ввссииччккии  

ззааллееттии  ппооммеещщеенниияя;;  
33..  ППррееддппррииееммааннееттоо  ннаа  ммееррккии  ппоо  ооттнноошшееннииее  ннаа  ззаассееггннааттииттее  ппррииббооррии,,  ппооссууддаа  ии  

ииннввееннттаарр,,  ее  вв  ззааввииссииммоосстт  оотт  ммааттееррииааллаа,,  оотт  ккооййттоо  ссаа  ииззррааббооттееннии::  
  изработените от порести материали, като дърво, пластмаси, каучук и 

еластомери, както и тези с нарушена повърхност, да се унищожат и да не се 
допускат за употреба; 

  изработените от метал, порцелан, керамика или стъкло, да се подложат на 
щателно измиване с четка, топла вода и миещ препарат, след което да се 
дезинфекцират чрез изваряване за 10 мин. или потапяне в дезинфекционен разтвор; 

44..  ППррееддппррииееммааннее  ннаа  ммееррккии  ппоо  ооттнноошшееннииее  ннаа  ххррааннииттее: 
  ДДаа  ссее  уунниищщоожжаатт  ссллееддннииттее  ххррааннии, засегнати от наводненията: 
––  Месо, месни продукти, мляко, млечни продукти, риба и яйца; 
––  Отворени консерви или опаковки с храни; 
––  Домашно консервирани храни; 
––  Храни в картонена, хартиена, целофанова опаковка или обвити с фолио; 
––  Подправки, кафе, какао и други подобни опаковани в метални кутии; 
––  Всички консерви с увредена опаковка; 
––  Бутилирани напитки и храни, в опаковки затворени с капачки или запушалки. 
  ППрреессннииттее  ппллооддооввии  ии  ззееллееннччууцции, залети от наводненията, да се консумират при 
следните условия: 
– Картофи, моркови, ябълки и други твърди плодове, трябва да се измиват щателно, 

да се обелят и да се консумират след преминаване на топлинна обработка; 
– Цитрусовите плодове трябва да се измиват щателно и да се обелват преди 

консумация; 
  ННее  ссее  ддооппууссккаа  ккооннссууммаацциияяттаа  ннаа  ззааллееттии  ллииссттннии  ззееллееннччууцции, както и на ттааккиивваа  сс  

ууввррееддееннаа  ппооввъъррххнноосстт. 
  ССттееррииллииззииррааннииттее  ккооннссееррввии,,  ззаассееггннааттии  оотт  ннааввооддннеенниияяттаа, могат да се използват 

при спазване на следната процедура: 
– Премахват се хартиените етикети; 
– Опаковките се измиват щателно с четка, топла вода и миещ препарат, след което се 

дезинфекцират с дезинфекционен р-р и се изплакват с чиста вода; 
– Изсушават се преди отваряне или съхранение; 
– Поставят се етикети с изписана дата на трайност; 
– Препоръчва се преди консумация консервираната храна да се доведе до завиране. 

ССппааззввааннееттоо  ннаа  ттееззии  ммееррккии  ббии  сснниижжииллоо  ррииссккаа  оотт  ввъъззннииккввааннее  ннаа  
ххррааннииттееллннии  ооттррааввяянниияя  ииллии  ззааррааззннии  ззааббоолляявваанниияя.. 

 
 


